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A németorszagi Braunschweig-Thune székhelyl Nemzetkozi Ta-
karmanytechnikai Kutatokozosseég (Internazionale Vorschungsgemein-
schaft Futtermitteltechnik, IFF) évi kozgyllésének keretében, 2003. ma-
jusaban konferenciat rendezett, egy IFF-el6adas sorozathoz csatlakoz-
va, amelynek cime ,Allati eredet( élelmiszerek minéségbiztositasa’.

Az |IFF igazgatoja nyitd elbadasaban ramutatott, hogy a min6ség
megtartasa és feltétlen biztositasa a jovében a vegyestakarmany-agazat
kiemelt témaja lesz, és befolyasolni fogja az érintettek eddigi magatarta-
sat és az agazat jelentéségét. Ebben fontos szerepet kap a vegyes ta-
karmany eléallitdinak és beszallitdinak optimalt egyuttmikodése. A kor-
szerl mindségbiztositasi rendszerek bevezetése gyakorlatilag le is za-
rult, de egyes kérdések nyitva maradtak, ezeket vitatta meg a konferen-
cia.

Valtozasok a vegyestakarmany-szektor jogi
szabalyozasaban

A tarsadalmi valtozasokkal egyutt jart a takarmanyozassal kapcsola-
tos veszélyeknek a széles kdzvélemeény altali tudomasulvétele, ami suly-
ponteltolédast idéz el6 az agazatban. Elég a szarvasmarhak kergekorja-
ra, mint a takarmanyozas és élelmezés meghatarozé esemeénysorara
utalni.

Az elmondottak eredményeképpen 1999-ben EU-szinten ujraren-
dezték a hatdésagok és felel6soOk illetékesseégi viszonyait, igy a mezbgaz-
dasagi EU-hatésag takarmanyjogi hataskorét atruhaztak a Népegész-
ségugyi és Fogyasztovédelmi EU-bizottsagra. Németorszag ezt a valtoz-



tatast kovetve, az élelmiszer-feligyeletet athelyezte a Mez6gazdasagi
Minisztériumba, tovabba felallitotta a Szovetségi Fogyasztovédelmi és
Elelmiszerbiztonsagi Hivatalt. Ezek az intézkedések — Ujabb kellemetlen
esemeények (Dioxin, Nitrofen) miatt — nem vezettek megnyugvashoz és
kell6 rehabilitalashoz, raadasul elmaradtak a szikséges parhuzamos
rendeletek és valtoztatasok a jogszolgaltatasban.

A teruleten érvényesitendd politika mértékadd dokumentumai:

— az élelmiszer-biztonsag Fehér Konyve,

— az élelmiszerjogi kovetelmények altalanos elveit tartalmazo,

178/2002 szamu EU-rendelet,

— a kormanyzo partok koalicios szerzédése.

Az emlitett EU-rendelet az EU-ban uj élelmiszerpolitikat és -torvény-
kezést vezet be. A takarmany fogalma kiterjed az allattartasban hasznalt
Oosszes készitményre, amennyiben a haszonallatok az élelmezést szol-
galjak, a rendelet pedig a takarmanyt el6allité vallalatok valamennyi ma-
kodésére (takarmanyhigiénia, allategészseégugy, az allatok altal nyujtott
teljesitmény — pl. sulygyarapodas, hozam — novelése, kdrnyezetvéde-
lem).

A rendelet ismerteti kockazati elemzések elkészitéseét, az un. eldvi-
gyazatossagi elv alkalmazasat és az ,atlathatdésag” feltételeinek kielégi-
téset. Ezeket az alapelveket Németorszagban mar 2002 eleje ota érve-
nyesitik. A fogyasztoi érdekek védelmében a jovében a nyilvanossag be-
vonasaval és tajékoztatasaval kell vallalati dontéseket hozni. E téren
kozponti jelentéségl a ,takarmanybiztonsag” fogalma, amely azt jelenti,
hogy csak az emberi és az allati egészséget nem veszélyeztetd takar-
manyt lehet forgalomba hozni.

A jo vizsgalati eredménynek a teljes ellenbrzott tételre érvényesnek
kell lennie. A termékek eredetének kovethetésége — a folyamattol fugg6-
en — magaba foglal

— egy lépést hatra (nyersanyag-beszerzés-szallitd) vagy

— eqgy lépést elbre (kiszallitas az ugyfélnek),

mindkett6 részletes dokumentalast igényel.

Az Uj szabalyozas aldl az el6add negy kivételt sorol fel:

— takarmany magantermelése és -felhasznalasa,

— maganfogyasztasu haszonallatok (pl. hazi vagas) takarmanyo-

zasa,

— kis mennyiségl takarmany forgalmazasa helyi szinten,

— a haztdji allattartas takarmanyszukségletének kiskereskedelme.

A felsoroltakat az EU-tagorszagokon beldl kell szabalyozni olyan
maodon, hogy minimalis legyen a készitmények biokémiai, kémiai és fizi-



kai elszennyez6désének kockazata. Kivanatos tovabba, hogy nemzeti
iranyelvek 0sztonozzék a takarmany-egészségugyet, az érdekcsoportok
egyuttmikodéseével és a Codex Alimentarius figyelembevételével.

Takarmanytermel6k szamara ajanlatos pénztartalékrél gondoskodni,
amellyel fedezhet6 a termékek esetleges visszavonasaval jar6é hulladék-
kezelési koltség, az itt is érvényes termékfelel6sség jegyeben.

Genetikailag médositott és nem kivanatos termékek
az allatélelmezésben

A genetikailag modositott élelmiszerekre a takarmanyszektorban ha-
rom jogszabaly van hatalyban:

— EU-rendelet genetikailag modositott éleimiszerekre és takarma-

nyokra,

— az ilyen készitmények jeldlésére és szarmazasuk kovethetbsegeé-

re, valamint

— hatarokat atlép6 szallitasukra vonatkoz6é EU-rendelet.

A jelenleg kidolgozas alatt allé szabalyozas el6iranyozza, hogy a je-
I0lés ne pusztan a végtermék analitikai jellemzésére, hanem az arut ki-
séro teljes dokumentaciora tamaszkodjek.

A hatalyos szabalyozas a 0,9%-os aranyt fogadja el a genetikailag
modositott szervezetekkel valé szennyez6dés engedélyezési hataraként
véletlen, technoldgiailag elkerulhetetlen esetekre. Az ilyen szennyezést
tartalmazo takarmanyok pl. a szdjadara szarmazasanak kovetésére Ku-
I6nds figyelmet kell forditani. Az exportér koteles az importald allammal
kozoIni a genetikailag modositott termékek els6 alkalommal torténd szal-
litasat.

Az EU-rendelet tiltja a nem kivant anyagokat nagy mennyiségben
tartalmazo takarmanytételek osszekeverését nem vagy kevéssé terhelt
tételekkel. E tiltasnak az a célja, hogy nem kivanatos anyagok ne, vagy
minimalis mennyiségben keruljenek az élelmiszerlancba, ill. a tragyaval a
kornyezetbe. Nincs megtiltva viszont a nagy mennyiségld nem kivanatos
anyagot tartalmazo tételek méregtelenitése engedélyezett eljarassal.

Még 2002 végén politikai dontés szuletett a takarmanykészitmények
adalékainak uj szabalyozasardl. Ebben az EU-szabalyozassal 0Ossz-
hangban elGiranyozzak 2006-ig egyes aminosavak €s a még négy enge-
délyezett teljesitményfokozé antibiotikum eltiltasat és a kokcidioszta-
tikumok korlatozasat az emberi és az allati egészség védelmében. Aro-
maanyagok tekintetében a német jog az élelmiszerjoghoz val6 igazodast
szorgalmazza.



Dontés szuletett a német takarmanyjogban a korabban megszunte-
tett nyilt deklaracio felujitasarodl is +15%-0s megengedett eltéréssel. A
bejelentés kotelezettségét kiterjesztik minden ipari eléallitéra. Uj kdve-
telmények vonatkoznak majd a kozvetlen szallitasra, szaritouzemek en-
gedélyezésére és uzemi felel6sok kijelolésére. Kulon rendelet fogja sza-
balyozni a takarmanytarol6 helyiségeket és csarnokokat.

Az allati eredetii élelmiszerek
mindségbiztositasa

A fogyaszték bizalmanak megnyerésére ,az istall6tél az aruhazi pul-
tig” terjedd atlathatosaggal megalapitottak a QS (Qualitat und Sicherheit)
GmbH-t, amely jelenleg 6sszesen 42 500 telephelyen mikodé 970 valla-
latot tomorit a takarmanyszektortol az élelmiszer-kiskereskedelemig. A
tarsasag kozos iranyvonalait és 6sszehangolt munkarendjét a valameny-
nyi feldolgozasi fokozat képviseletével alakult tanacs dolgozza ki. A
vegyestakarmany-gyartok 90%-a a mezbgazdasag sajatos szervezeti
formajaval és mintegy 30 000 Uzemével csatlakozott a tarsasaghoz. Az
élelmiszer-kiskereskedelem részvétele elsésorban marketingprogramo-
kat érint (pl. ,Gutfleisch”). Targyalasok folynak kulfoldi jelentkez6kkel is,
nagyreszt a takarmanyagazatbdl, valamint hasonlo belga, dan és holland
intézmeényekkel a minéségbiztositasi kritériumok egyeztetéseral.

A takarmanygazdasag minfseégbiztositasi rendszerében a sorrend:
homogén, egyedi takarmany, vegyes takarmany, kereskedelem, szallitas,
fokozott figyelemmel az egyedi termékekre. Gyakran merull fel a tudat-
formalas és az egyedi termékkovetelmények iranti felelésség-vallalas
szukségessege, féként az élelmiszer-termelésbdl jové tételek vonatkoza-
saban.

A vegyestakarmany-szektor fontos ujitasa, hogy 2003 marciusatol a
mindseégi tanusitvannyal rendelkez6 gazdalkoddknak csak ugyanugy iga-
zolt vegyestakarmany-eldallitok szallithatnak. Ebbdl kovetkez6en a ve-
gyestakarmany-gyartok csak tanusitvannyal rendelkez6 szallitotol fo-
gadhatnak nyersanyagot. (A tanusitvany beszerzésének hatarideje 2004.
jan. 1.)

Az el6ado felvetette a hus élelmiszerlancan kivul pl. a gyumolcs- és
zoldségtermelés hasonld ellenérzésének bevezetését, de felhivta a fi-
gyelmet egy ilyen kiterjedt felligyelet hatalmas koltségére is, javasolta
ehelyett a fogyasztdi bizalom megnyerését az élelmiszergyartas 0sszes
fokozatara kiterjed6 kovetkezetes atlathatosaggal.



Mindségi tanusitvannyal rendelkezd
vegyestakarmany-uzem tapasztalatai

A dusseldorfi Muskator-Werke GmbH képvisel6je hangsulyozta an-
nak jelentéségét, hogy a beszallité bocsassa rendelkezésre és tartsa be
a vegyes takarmanyba kerulé egyedi takarmanyok jellemzéit. A megren-
delének ismernie kell a beszallité cég legfontosabb adatait (tulajdonos,
cégvezetd, targyald partner, termékfelelésseg stb.) is. A beszallitd miné-
sitésének tovabbi kritériumai a nyersanyagbiztonsag és higiéne, amelyet
a beszallitoi kor — teljesitoképességétdl és belatasatdl figgden — tobbé-
keveésbé vonakodva vesz tudomasul. Hasonlé nehézségekbe Utkozik ez-
altal az egyes nyersanyagtételek azonositasa, ami abban is megmutat-
kozik, hogy az egyedi takarmanyok gyartéinak csupan 10%-a csatlako-
zott az emlitett QS halézathoz.

A kérdés ismertetdje utalt a mez6gazdasagi ,0stermelés” még hi-
anyzo mindsegi szabalyozasara. Nem nélkulozhet6 a szallitok bekapcso-
lasa sem a szabalyozorendszerekbe, az Uzemi folyamatok fokozottan
megkivant atlathatosagaval. Ennek egyik f6 akadalya a beszallitoi hattér
nemzetkozi 0sszetétele. A kdvetelImények tekintetében viszont nem lehet
kulonbséget tenni sem az EU-n kivuli eurdpai orszagok, sem Dél-
Amerika vagy Délkelet-Azsia beszallitoival szemben.

Hatékony nyersaru-menedzsment
vegyestakarmany-iuzemekben

Az IFF vezetbje azzal adott nyomatékot elbadasanak, hogy az utob-
bi évek ételmérgezéseinek tulnyomo részét a nyers aru okozta, amellyel
a vegyestakarmany mar gyartast megel6z6 szakaszban elszennyez6-
dott, mert azt a nyersanyag-ellendrzés nem mutatta ki.

A szennyezések és fert6zések (kdrokozocsirak, dioxin, nehézfémek,
rovarirtok) sokrétliek, egyarant szarmazhatnak szakszerdtlen gyartasbal,
tarolasbdl vagy szallitasbol. Kovetkezményeiket azonban mindig az érin-
tett vegyestakarmany-uzem viseli, nem ritkan az egész agazatra vonat-
kozo elbitelettel kiserve.

A nyersaru-szennyezéssel kapcsolatos események fontos felisme-
rése volt, hogy a menedzsment intézkedései nem érték el céljukat. Ezért
a termékmindségért és a termékbiztonsagért felelés valamennyi részleg
(bemeneti ellenérzés, reklamaciok, mintak kezelése, kapcsolattartas a
beszallitbkkal és Uzemen bellli 6sszehangolas) erételjes felulvizsgalatra
és fejlesztésre szorul. Mindezek alapjan at kell gondolni mindazon ve-
gyestakarmany-tuzemek helyzetét, amelyekre jellemz6



— idézitett (just-in-time) termelés,

— a betakaritasi id6szakban a nyersaruatvétel id6zavara,

— szeéls6ségesen kulonbozé mennyiségl és formaju tételek szalli-

tasa,

— a beérkez6 nyerstételekre korlatozott taroldkapacitas és

— nyersaru-beszallitasok, részben fogadd nyilatkozat nélkul.

A felsoroltakbdl kovetkezik, hogy a vegyestakarmany-uzemekben fo-
kozott er6feszitésre van szukség, hogy megakadalyozzak a szennyezett
nyers aru bekerulését a gyartofolyamatokba. Ehhez optimalni kell még
szamos Uzemben a mintaveétel és az érzékszervi ellenérzés modszereit.

A korrekt ellenérzésre olykor nincs mod a személyzet hianyos isme-
retei miatt (szuréprébak reprezentativ gydjté mintavétel helyett). Hianyzik
tovabba minden kimend és bejové szallitasbol egy-egy — ugyancsak rep-
rezentativ — minta reklamaciok esetére. A tarolasi feltételeket (raktaroza-
si id0, raktarkornyezet, jelolés, taroloedény, lezaras) ugy kell kialakitani,
hogy betarthatok legyenek a minimalis eltartasi hataridék elvaltozasok
nélkul, valamint cserék és manipulalasok teljes kizarasaval.

Az érzékszervi bemeneti vizsgalatok a nyersaru-menedzsment fon-
tos részét képezik, de a fizikai szennyezések felismeréseére korlatozod-
nak. Nem alkalmasak mikrobiologiai és kémiai tulajdonsagok meghata-
rozasara. Az erre szolgald vizsgalatok tobbnyire koltségesek és hossza-
dalmasak, emellett lehetetlen minden tételt valamennyi — elvben elkép-
zelhetb — veszélyeztetés szempontjabdl ellendrizni.

A nyersaruatveétel problémait enyhiteni lehet az egyes takarmanyo-
kat gyartd cégek, a kereskedbk és a szallité vallalatok fokozott bevona-
saval. A szennyezett vagy fert6zott nyersaru altal okozott artalmak és
kockazatok nagymeértékben csokkentheték:

— joOl definialt termékspecifikacioval,

— a gyartasi eljaras részletes ismertetésével,

— a takarmanyszallitasi iranyelvek kovetkezetes alkalmazasaval,

— hianytalan dokumentalassal, valamint

— beszallitéi auditokkal.

Mindennek természetesen feltétele a partnerek részvételi készsége
és felel6sségvallalasa.

A HACCP-rendszer felvétele a minéségi tanusitvanyba

Szakemberek szamara felvetddik a minéség tanusitasanak Ossze-
vonasa a HACCP*-kritériumokkal a vegyestakarmany-vallalatok gyakor-

* HACCP = hazard analysis critical control points (kockazatelemzési kritikus ellenérzépontok).



lati min6éség-menedzsment (QM) rendszerében. Megallapithato, hogy az
eddigi QM-tanusito eljarasok nem a termékmindséget igazoltak, hanem
a vallalat min6ségi termelésre vald képességét. E képességhez tartozo
korszerl kovetelmények: az ugyfélkivanalmak teljesitése és az ugyfelek
elégedettsége, a szokasosnal jobb, kedvez6bb ar—teljesitmény viszony,
jobb takarmanyszerkezet, tartéssag, kullem és szag. A termékbiztonsag
néhany kovetelménye:

— egészségugyi artalmatlansag,

— mentesség az immunrendszert gyengité vagy a korokozok rezisz-

tenssé valasat el6seqité O0sszetevoktdl, tovabba

— mentesség kritikus adalékoktol, allatgyogyszerektél és bizonyos

nyomelemektél, veégul

— a terméknyilatkozatok betartasa.

A hagyomanyosan tanusitott minéségiranyitasi rendszerek elégte-
lenségét sajnalatosan igazolja, hogy sem az ISO-tanusitvany, sem a ge-
netikailag modositott termékek tilalmanak elve nem tudta megakada-
lyozni az ismert takarmanybotranyokat. A termékbiztonsag nem szuk-
ségszerl velejardja a termékmindségnek, és az ISO-tanusitvany nem
bizonyitja a gyartas min6ségét (pl. a termel6berendezés mikodésének
pontossagat), csupan a minéseégiranyitasi rendszer alkalmassagat.

Jollehet az emlitett botranyokat nem a vegyestakarmany-gyartok,
hanem a nyersaru-beszallitok idézték eld, a kozvelemeény felelésnek te-
kintette az egész takarmanyszektort. Legfébb ideje tehat bevonni az
agazatba a beszallitokat (primer termelbket és kereskedelmi vallalatokat)
a veszélyeztetés elemzésébe a HACCP-kritériumok érvényesitésével.

A HACCP feladata a kockazatok felismerése és minimalizalasa a
takarmanygyartas folyaman. A HACCP alkalmazasa az élelmiszergyar-
tast iranyitd6 Codex Alimentarius altal diktalthoz hasonl6é szinvonal meg-
teremtését jelentené a takarmanykészitmények termékbiztonsaga terén.

A HACCP bevezetése vegyestakarmany-uzemekben hat szabalyo-
z6/ellenérzb ponthoz (CCP) kotédne:

1. atvétel (nyersanyagok, folyadékok, vivbanyagok, adalékok, elGke-

verékek),

2. szallitas-tovabbitas (valamennyi anyag),

3. raktarozas, adagolas (valamennyi anyag),

4. keverés (valamennyi anyag),

5. h6kezelés és pelletezés (f6 keverékek),

6. zsakolas, elbkészités szallitasra (liszt, pellet, daratakarmanyok).



A HACCP-hez alkalmazkodd gyartoberendezések kovetelményei:
e a berendezés kiegészitése:

— ,HACCP-kovets”,

— a ,HACCP-t tamogatd” vagy

— a ,HACCP-t elfogad6 berendezésekkel,

e ehhez igazodo:

— atvételi szallitocsigak, keverdk, kionték, tolcsérek tisztithatésaga,

— szallitbeszkozok, keverdk, tartalyok, csbelosztdk csekely mér-
tek( anyagathurcolasa,

— az egesz egyseg jo munkavegz6 pontossaga;

e higiénikus tervezeés:

— egyszer( tisztithatosag,

— termékaram holt terek nélkul,

— sima fellletek.

A minbségi tanusitvanyok kozismerten nem egységesek, ez a
vegyestakarmany-szektorra is igaz. Ebben a helyzetben a HACCP-
rendszer felvétele a QM-tanusitvanyok kiadasaba egyszeri lehet6séget
kinal egyenrangu dokumentumok kiallitasara a beszallitok, sét az ugyfe-
lek bevonasaval. Ez azonban csak akkor lehet sikeres, ha a HACCP in-
tegralasat kompetens tanusito intézmények végzik.

A HACCP-t bevono tanusitas f6 szempontjai:

e a HACCP-tanusitvany kiallitéja:

— hitelesitett tanusito intézmeény,
— agazati kompetenciaval és felel6sséggel,
— de kulonbdz6 lehetséges profillal és hataskorrel;

e a HACCP-tanusitas tamogatja:

— a tanusito intézmények piacat és versenyet,
— a formalis eljarast és
— a tanusitvany értékelhet6ségét;
e a HACCP integralasa nem kivan kulon tanusitast:
— kedvez a fogyasztévédelemnek,
— a HACCP els6sorban ,fogyasztobarat” és hatasos, kevésbé ,ta-
nacsado/tanusitobarat”.
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